Пошаговое приготовление запеканки картофельной «Котик»

Необходимый набор продуктов.
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1. Очищаем картофель
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2.Отвариваем и перетираем
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3.Массу охлаждаем и вводим яйцо
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4.Приготавливаем фарш

Обжариваем лук
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Обжариваем мясной фарш, доводим до вкуса
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5. Формуем в виде кота
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Запекаем
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Из картофельной массы делаем розы
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Оформляем

[image: image28.jpg]01/11/2011





[image: image29.jpg]



[image: image30.jpg]01/11/2011





[image: image31.jpg]



[image: image32.jpg]



[image: image33.jpg]


    [image: image34.jpg]



